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Friichten

Fir den Boden: |

5 Eier trennen,

80 g weiche Butter mit

80 g Zucker und den Eigelben schaumig %
l

rdhren.
Mit 200 g gemahlene Mandeln

oder Haselnlussen, 100 g geriebene

Halbbitterschokolade, 1 TL Backpulver & /@
(oder entspr.), 2 EL Rum, 1 Msp. @
G

l
Cardamom oder Zimt, 5 Tropfen %
<

I

Zitronenol aus kontrolliert biologischem

Anbau gut verrihren. %
Bei 180 °C Umluft ca. 20 Minuten backen.

Nach dem Auskiihlen 250 g Quark mit % |
Liter Sahne und 1-2 EL Zucker vermi-

schen und mit Frichten der Saison oder |’
nach Wahl auf dem Kuchenboden anrich- {%@
ten. }

Zum Garnieren eignet sich Zimtzucker
oder gerdstete Pinienkerne. '
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